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Com a preocupacédo de melhorar constantemente os nossos produtos, reservamo-nos o direi-
to de modificar as respectivas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas por motivos
ligados a respectiva evolugédo técnica.

Importante

Antes de instalar e de utilizar a sua placa de cozinha, leia este manual de instalacdo e
de utilizacdo com atencéo, de modo a familiarizar-se muito rapidamente com o seu funciona-
mento.
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1/ INSTALAGAO DO SEU APARELHO

Tal como apresentado no logétipo, os materiais que constituem esta embalagem
séo reciclaveis. Participe na reciclagem e contribua para a proteccdo do ambiente,
colocando-os nos contentores disponibilizados pela camara municipal para o

efeito.

Assim, a reciclagem de aparelhos usados do fabricante seré realizada nas melho-
res condicdes, em conformidade com a Directiva Europeia 2002/96/CE em maté-

ria de equipamentos eléctricos e electrénicos. Dirija-se a sua Camara Municipal ou

ao seu revendedor para conhecer os pontos de recolha de aparelhos usados.

Dimenséo, de acordo com o seu modelo

L |

Encastramento

A sua placa de cozinha deve ser instalada de

modo a que a ficha da alimentagéo fique aces-

sivel.

A distancia entre as bordas da placa e a

parede ou separacéo deve ser no minimo de 4

cm.

A placa pode ser encastrada directamente na

bancada de trabalho:

-Por cima do forno em posicdo de levantada
(distancia minima de 10 mm).

-Por cima de uma gaveta ou armario (instale
uma tabua por baixo da placa).

Cole a junta com espuma por debaixo do seu
aparelho. Esta junta garante uma boa vedacgéo
da placa relativamente a bancada.
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Fixe os clipes na placa (Conforme o modelo).
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1/ INSTALAGAO DO SEU APARELHO

Ligacao eléctrica

A sua placa deve ser ligada a rede eléctrica através de uma tomada de corrente conforme a norma
CEI 60083, ou de um dispositivo de corte omnipolar conforme as regras de instalacédo em vigor.
Aquando da colocacédo da sua placa, ou apés um corte de corrente prolongado, aparece no pai-
nel de comando um cédigo luminoso. Estas informacdes desaparecem apoés 30 segundos.

e Ligacéo Eléctrica 220-240V -~ * Ligacdo Eléctrica 400V 2N - - 16A
Preto ou cinzento Antes de proceder a ligagcao eléctrica, separe
/ Verde | os 2 fios de fase L1 e 2.
amarelo
Azul Preto ou cinzento
Castanho Castanho /
Y Verde /
amarelo
Azul
N L o
32A Neutro  Fase Terra
N L1 L2 @
Neutro Fase Terra

Durante a ligacao eléctrica 400 V 2N trifasica,
verifique se o fio neutro fica bem ligado.

Atencéo
Se o cabo estiver danificado, devera ser substituido pelo fabricante, pelo servico pos-
venda ou por uma pessoa igualmente habilitada, de modo a evitar qualquer perigo.
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2 / UTILIZAGAO DO SEU APARELHO

Esta placa de cozinha foi concebida para ser utilizada para uso doméstico.

Esta placa de cozinha foi concebida exclusivamente para cozinhar bebidas e géneros alimenta-
res e ndo contém nenhum componente a base de amianto.

Este aparelho néo foi criado para ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais sejam reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou con-
hecimento, excepto se estas tiverem a ajuda de uma pessoa responsavel pela seguranca, super-
viséo, ou instrucdes acerca da utilizacdo do aparelho. Convém supervisionar as criancgas, para se
certificar que estas néo brincam com o aparelho.

RECIPIENTES PARA A VITROCERAMICA

« Os recipientes

Devem estar concebidos para a cozinha eléctrica.

O fundo deve ser plano.

Utilize de preferéncia panelas em:

- Aco inoxidavel com fundo trimetalico espesso ou “sandwich”.
- Aluminio com fundo liso espesso.

- Aco esmaltado.

« Utilizacao

Uma regulacéo superior é necesséaria em caso:

- de quantidades importantes

- de cozeduras com um recipiente sem tampa

- da utilizacdo de uma panela em vidro ou ceramica.

Uma regulacéo inferior é necessaria em caso:

- de cozedura de alimento com tendéncia para queimar facilmente (comegar com uma regula-
céo mais fraca, a regulacdo pode ser aumentada se necessario).

- de derrame (retire a tampa ou a panela, depois baixe a regulacéo).

e Poupanca de energia:

Para acabar a cozedura, coloque na posicdo 0, deixando o recipiente em posicéo para utilizar
o calor acumulado. (desta forma poupa energia).

Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por eva-
poragao.

e Regulacédo automatica dos focos

Os focos regulam-se automaticamente, acendem-se e apagam-se para manter a poténcia seleccio-
nada. Assim, a temperatura permanece homogénea e adaptada a cozedura dos seus alimentos.

A frequéncia de regulacéo varia consoante a poténcia seleccionada.

@
Conselho

Utilize um recipiente com um tamanho adaptado. O diametro do fundo do recipiente deve
ser igual ou superior a zona serigréfica.

Néao deixe um recipiente vazio em cima de uma zona de aquecimento.
Nao deixe recipientes que contenham dleo ou gorduras quentes sem vigilancia em cima
de uma zona de aquecimento.
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2 / UTILIZAGAO DO SEU APARELHO

e Descricdo da parte superior da placa

DTV 1120
21,5cm 23cm Dimensées Sem nada(L x | ) -
. 2kw 25kw DTI1120 X : 65 X 52
Corte do Encastramento(L’ x I’)
DTI1120 X : 56 x 49
16,5 cm 16,5 cm
12kwW 12kW
De Dietrich ¢
DTV 1124
I ;jé/zzsziw Dimensdes Sem nada(L x | ) -
AN / AN DTV1124 X : 65 x 52
16.5/23/30 cm
1,05/1,95/2,7 kW Corte do Encastramento(L’ x I’)
. DTV1124 X : 56 x 49
16,5cm \
12k W
De Dietrich ¢
DTV 1118
Dimensdes Sem nada(L x L) -
) . DTV1118 X : 78,3 x 52
¢ 1?’25k3vm 23om Corte do Encastramento(L’ x I’)
: 28kwW o, DTV1118 X : 75 x 49
| 14/23 cm 16,5cm
0,75/2,2 kW 12kW
e Dietrich ¢ -
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2 / UTILIZAGAO DO SEU APARELHO

o DESCRICAO DOS COMANDOS

" D

[ 711

0 Botéo de ligar/desligar da placa.
@ Botbes de poténcia - +.
@ Botéo de acesso directo

@ Botédo do temporizador.

LIGACAO

Prima o botéo de ligar/desligar a placa.

Se néo seleccionar uma poténcia para a zona
de aquecimento, a placa apagar-se-a automa-
ticamente.

REGULACAO DA POTENCIA

17 niveis de poténcia disponiveis, de 1, 1., 2, 2.
..até 9.

Prima os botdes de poténcia + ou - da zona
que pretende utilizar.

Prima o botdo _I' . obtera alternativamente a
regulacao directa dou9.

PARAGEM DE UMA ZONA
DE AQUECIMENTO

Prima o botdo de poténcia “-” ou em simulta-
neo nos botdes “~’ e “+” da zona a desligar. A
apresentacdo da poténcia desaparece, para
confirmar a paragem da zona de aqueci-

mento.
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ZONAS DE AQUECIMENTO COM
EXTENSAO
A, ou as zonas de aquecimento com exten-

séo s6 podem ser utilizadas quando a zona
principal estiver ligada.

o Para as utilizar.

1 - Ligue a zona de aquecimento
2 - Escolha uma poténcia
3 - Prima o botdo de extenséo:

Para as zonas duplas

Utilize o botao © , um bip sonoro confirma
a operacgéo, alternadamente sédo apresenta-
dos a poténcia e um “E”.

Para zonas ftriplas

Utilize os botdes para ° © 1,2, ou 3 zonas.
Os tracos luminosos correspondentes a sua
escolha aparecem e confirmam a sua escolha.
Pode ajustar a qualquer momento a sua
poténcia.

o Para os modificar

Zonas de dupla cozedura

Prima o botéo @ , um bip confirma a sua
opcao e o “E” desaparece. S6 a zona central
fica a funcionar.

Zonas de tripla cozedura

Prima o botdo °, © ou , correspon-
dente aos numeros de zonas que deseja utilizar.
O numero de tragos luminosos reajustados
confirma esta accao.



2 / UTILIZAGAO DO SEU APARELHO

« REGULACAO DOS
TEMPORIZADORES

Esta disponivel um temporizador por zona de
aquecimento para regular o tempo de coze-
dura.

Premindo varias vezes de seguida o botéo
‘2 pode seleccionar a zona de aqueci-
mento realcada onde pretende aplicar o tem-
porizador.

A LED aparece apenas nas zonas em funcio-

namento.
e Para utilizar o temporizador:

1 - Ligue a zona de aquecimento.

2 - Regule a poténcia.

3 - Coloque a indicagdo do temporizador
nessa zona de aguecimento.

4 - Regule a duracdo premindo “+“ ou
No final da cozedura, a zona desliga-se, o tem-
porizador indica “0” a piscar e bip é emitido
para o avisar.

5 - Prima o botao “+” ou “-” do temporizador
para parar este bip.

e Para modificar as regulacées do
temporizador:

1 - Coloque o simbolo rotativo realcado na
zona de aquecimento a modificar.
2- Prima os botdes “+” ou “-” do temporizador.

e Para parar o temporizador:

1 - Coloque o simbolo rotativo realcado na
zona de aquecimento a modificar.

2 -Prima varios segundos ao mesmo tempo os
botbes “+” e “-” do temporizador ou o botéo “-
” do temporizador até 0.

o Para definir outra temporizacao

Posicione a indicacdo rotativa noutra zona. A
indicacéo fica realcada, regule a duracéo.

@] Atencéo

Quando estédo a funcionar varios tem-
porizadores, a indicacdo realcada indica a
zona onde o temporizador pode ser modifi-
cado ou apagado.
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TEMPORIZADOR INDEPENDENTE

Esta funcédo permite cronometrar um evento
sem realizar uma cozedura

1 -Placa desligada unicamente -
2 - Mantenha premido o botédo O
até aparecer ..”0"..

3 - Regule a duracao até 99 minutos

Para parar o temporizador, prima ao mesmo
tempo “-” e “+” do temporizador.

P Conselho

Néo se pode servir do temporizador
independente, se as zonas de aqueci-
mento estiverem ligadas.

* Elapsed time

Esta funcdo permite apresentar o tempo
decorrido desde a ultima modificacdo de
poténcia de um foco escolhido.

Para utilizar esta funcdo, prima o botdo 2.
O tempo decorrido pisca ho mostrador do
tempo do foco seleccionado.

Se desejar que o seu aquecimento termine
num tempo definido, prima o botdo £: e
depois, em 5 segundos, prima “+” do tempori-
zador para aumentar o tempo de aquecimen-
to que deseja obter. A apresentagéo do tempo
fica fixa durante 3 segundos e depois a apre-
sentagéo do tempo restante aparece. E emiti-
do um som para confirmar a sua escolha.

Esta funcéo existe com ou sem a funcédo do
temporizador.

Nota: Se for apresentado um tempo no tem-
porizador, ndo pode mudar este tempo duran-
te os 5 segundos a seguir a premir £
Passados estes 5 segundos, podera modificar
0 seu tempo de aquecimento.



2 / UTILIZAGAO DO SEU APARELHO

o UTILIZACAO DO “SISTEMA DE
SEGURANCA PARA CRIANCAS”

Esta funcdo permite bloquear a
. B placa na posicdo desligada ou

durante o aquecimento.
Para bloquear:

- Mantenha premido o botédo a.
Ouve-se um bip e a luz acende. A luz desliga-
se automaticamente passado um momento.

Para desbloquear:

- Mantenha premido o botédo a . Ouve-se um
bip duplo e a luz desliga-se.

Nota:

- No modo de bloqueio, em qualquer accédo
que faca aparece o simbolo de bloqueado
nos visores. Devera desbloquear a sua placa
antes de utiliza-la.

- Se activar o bloqueio durante o aqueci-
mento, a paragem dos focos é prioritaria ao
bloqueio.

« BLOQUEIO PARA LIMPEZA
(CLEAN LOCK)

Esta funcéo permite bloquear temporaria-
mente a sua placa durante a limpeza.

Para activar o Clean lock:

- A sua placa tem de estar desligada.

- Prima o botéo . Ouve-se um bip e a luz
pisca.

- Apds um tempo predefinido, o bloqueio des-
liga-se automaticamente. E emitido um som
duplo e a luz desliga-se.

Conselho

Né&o se esqueca de desbloquear a placa

de cozinha antes de a reutilizar (consulte

o capitulo “utilizacdo do sistema de segu-
ranca para criancas”).
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2 / UTILIZAGAO DO SEU APARELHO

Segurancas em funcionamento

e Calor residual
Apds uma cozedura prolongada, a zona utilizada pode permanecer quente durante alguns minu-
tos. Durante esse tempo, a letra “H” permanece a piscar. Ndo coloque a mao na zona.

Atencéo

Para evitar queimaduras, ndo toque nas zonas de cozedura.
Apdbs um corte de corrente prolongado, pode aparecer outra indicacdo luminosa. Esta apagar-
se-d apos uma pressdo num dos botbes. No entanto, a temperatura das zonas de cozedura
pode continuar elevada.

* Proteccdo em caso de derrame

En caso de derrame de um liquido, de um objecto metélico ou de um pano molhado colocado
nos botdes de comando, a placa desliga-se, aparecem tracos e é emitido um som. Limpe a
placa ou retire o objecto e comece de novo a cozedura.

» Sistema Auto-Stop

Caso se esqueca da placa ligada com um tempo predefinido, esta funcdo de seguranca corta
automaticamente a alimentacao da sua placa (de 1 a 10 horas, de acordo com a poténcia). “A”
é apresentado e é emitido um som durante cerca de 2 minutos. Prima um botao do fogéo para
apagar estas informacdes. Um som duplo confirma a sua acgéo.

Este aparelho nao se destina a ser ligado através de um temporizador externo ou de um
sistema de comando a distancia separado.

m Perigo eléctrico

Verifique se ndo ha nenhum cabo de alimentacdo de outro aparelho eléctrico que esteja
ligado perto da placa de cozinha e que esteja em contacto com as zonas de cozedura.

Se constatar o aparecimento de alguma fenda na superficie do vidro, desligue imediata-
mente a placa para evitar choques eléctricos.

Para tal, retire os fusiveis ou accione o disjuntor.

Né&o volte a utilizar a sua placa de cozinha antes da substituicdo da parte de cima em vidro.
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3 / MANUTENGAO COMUM DO SEU APARELHO

Preservar o seu aparelho

A superficie de vidro vitroceramica é muito
resistente, mas néo é inquebravel. Eis algumas
recomendagdes para aumentar a sua duragéao
de vida:

- Evite choques e atritos com recipientes.

- Evite colocar uma tampa quente deitada em
cima da placa. Um efeito ‘ventosa’ pode dani-
ficar a parte superior.

- Néo utilize recipientes com fundos rugosos
ou com relevo.

- N&o utilize a sua placa de cozinha como local
de trabalho.

- Nunca utilize papel ou folha de aluminio para
aquecer algo. O aluminio pode derreter e
danificar a parte superior.

- Nunca utilize aparelhos de limpeza a vapor
para limpar a sua placa.

Limpeza do seu aparelho

- Nunca aqueca directamente uma lata de con-
serva. Existe o risco de explosé&o.

Os defeitos estéticos devidos a uma ma utiliza-
¢éo da sua placa e que ndo impegam o funcio-
namento ndo estdo abrangidos pela nossa
garantia.

E para uma maior seguranga na sua cozinha,
ndo guarde os seus produtos de limpeza ou
produtos inflamaveis num mével que se encon-
tre por debaixo da sua placa de cozinha.

TIPOS DE SUJIDADE UTILIZAR

COMO PROCEDER?

Ligeira.

Esponjas sanitarias.

Embeba bem a zona a limpar com &agua
quente e depois limpe.

Acumulacdo de sujidade
reaquecida.

Derrames de acgucar ou
de plasticos derretidos.

para vidro.

Esponjas sanitarias.
Raspador especial

Embeba bem a zona a limpar com agua
quente, utilize um raspador especial para
vidro para tirar o maior, acabar com o lado
de esfregdo de uma esponja sanitaria e
depois proceda a limpeza.

Auréolas e marcas de cal-

Vinagre de 4&lcool

Deite vinagre de élcool branco aquecido em

hantes.

Limpeza semanal. mico.

para vidro vitrocera-

cario. branco. cima da sujidade, deixe agir e limpe com um
pano macio.
Coloragées metalicas bril- [ Produto  especial | Espalhe sobre a superficie um detergente

especial para vidro vitroceramico, de prefe-
réncia um que contenha silicone (efeito pro-
tector).

[l

esponja sanitaria
especial para loi¢a delicada

creme

esponja abrasiva
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4 /| MENSAGENS ESPECIFICAS, INCIDENTES

e Durante a instalacdo

PROBLEMA CONSTATADO:

CAUSAS POSSIVEIS:

O QUE SE DEVE FAZER:

Aparece um sinal luminoso.

Funcionamento normal.

Nada, a mensagem desapare-
ce decorridos uns 30 segun-
dos.

A instalagéo provoca o corte do disjuntor.

Existe um problema na

ligacédo da placa.

Verifique a sua conformidade.
Consulte o capitulo sobre a

S6 um lado da placa é que funciona. ligacéo.
* Quando a placa é ligada
PROBLEMA CONSTATADO: CAUSAS POSSIVEIS: O QUE SE DEVE FAZER:

A placa ndo funciona e os mostra-
dores luminosos no painel perma-
necem desligados.

O aparelho ndo recebe alimenta-
¢ao eléctrica. Existem problemas
na alimentacao ou na ligacéo.

O circuito electrénico funciona

Verifique os fusiveis e o
disjuntor eléctrico.

A placa né&o funciona, a informa-
c&o aparece.Q 7

mal.
A placa esté bloqueada

Consulte o capitulo de
utilizacéo do sistema de

e Durante a utilizacdo

PROBLEMA CONSTATADO:

CAUSAS POSSIVEIS:

O QUE SE DEVE FAZER:

A placa deixou de funcionar e
emite um sinal sonoro de 10 em
10 segundos aproximadamente,
podendo visualizar-se um ** ou
F7 .

Houve um derrame ou um objec-
to esta a estorvar o painel de
comando.

Limpe a placa ou retire o
objecto e comece de
novo o aguecimento.

Aparecem varios pequenos =
ou F7.

Os circuitos electronicos aquece-
ram-se.

Consulte o capitulo acer-
ca do encastramento.

5 / SERVICO POS-VENDA

Qualquer intervencao no seu aparelho deve ser realizada:

- quer pelo seu revendedor,

- quer por outro profissional qualificado autorizado pela marca.
Ao chama-los, indique a referéncia completa do seu aparelho (modelo, tipo e nimero de série).
Estas informacdes figuram na placa de identificacéo fixada no aparelho.

No caso de quebra, rachas ou fissuras, mesmo que pequenas, do vidro vitroceramico,
retire os fusiveis ou accione o disjuntor da alimentacdo da sua placa para evitar riscos

de choques eléctricos.

Contacte o Servico Pés-Venda.
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6/ TABELA DE COZEDURA

* TABELA DE COZEDURA POR TIPO DE COZINHADO

FRITAR
LEVAR

EBULIGAO

COZER/ALOURAR
NOVAMENTE AO PONTO
DE EBULIGAO
EBULIGAO FERVURA CALDOS
PEQUENOS

COZER/APURAR

MANTER
AO

QUENTE

SOPAS

PEIXE

MOLHOS

LEGUMES

CARNE

FRITOS

VARIANTES

CALDOS
CREMES ESPESSOS

CALDO
CONGELADOS

ESPESSO A BASE DE FARINHA

COM MANTEIGA E OVOS
(BEARNES, HOLANDES)

MOLHOS PREPARADOS

ENDIVIAS, ESPINAFRES
LEGUMES SECOS

BATATAS COzZIDAS

BATATAS ALOURADAS
BATATAS SALTEADAS
DESCONGELACAO DE LEGUMES

CARNES POUCO ESPESSAS
HAMBURGUERES NA FRIGIDEIRA
GRELHADOS (GRELHA EM FERRO FUNDIDO)

BATATAS FRITAS CONGELADAS
BATATAS FRITAS FRESCAS

PANELA DE PRESSAO

( LOGO QUE A COMEGAR A OUVIR)
COMPOTAS DE FRUTAS
CREPES

CREME INGLES
CHOCOLATE DERRETIDO
COMPOTAS

LEITE

OvOS ESTRELADOS
MAssAS

BOIOES PARA BEBE
(BANHO-MARIA)

GUISADOS

ARROZ A CRIOULA
ARROZ DOCE

9
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